DISFRUTA DE UNAS VACACIONES GASTRONOMICAS

TODO INCLUIDO

JULIO
19:00 hrs. Festival de Inauguracion *“Viva México” (Patio Hacienda Roja)
22:00 hrs. Noches Glocal Neon Night presentado por Moét Chandon (Club Heaven)

JULIO 12:30 hrs. El Rincon Glocal: Bar de ostras, vinos y mixologia (Piscina Edén)

16:00 hrs. Clase Master: Mezcal Montelobos, el auténtico sabor de México por
Juan Vega, embajador de Campari México (Martini Bar)

16:00 hrs. Mini chefs! Haz tu propia quesadilla (Patio Hacienda Roja)
22:00 hrs. Noches Glocal: Noche Urbana presentado por Moét Chandon (Club Heaven)

JULIO 12:30 hrs. El Rincén Glocal: Mixologia (Piscina Edén)

19:00 hrs. Glocal Savoir Faire: Cena maridaje con el sabor de Francia, los vinos de
Monte Xanic y el Tequila de Clase Azul. (Restaurante Le Petit Cochon)

Se requiere reservacion

JULIO 12:30 hrs. El Rincon Glocal: Ronqueo de Atun, Vinos y Mixologia (Piscina Edén)

16:00 hrs. Clase Master: Clase Azul Tequila, un retrato fiel de Agave por
Janyz Ramirez, embajadora de Clase Azul (Martini Bar)

A 16:00 hrs. MixoKids: clase de mocktails para mini Rockers (Piscina Hacienda Roja)

JULIO 12:30 hrs. Bar de Sushi, mixologia y vinos (Piscina Hacienda Azul)

19:00 hrs. Sabores del Mar Glocal: Buffet de frutos del mar y Langosta servido con
espumas del mundo. (Restaurante Faro) se requiere reservacion

JULIO 12:30 hrs. El Rincon Glocal: Duelo de Paella con vino y mixologia. (Piscina Hacienda Azul)

16:00 hrs. Clase Master: Iconos de México: Monte Xanic, vinos excepcionales del
Valle de Guadalupe por Andrés Sanchez, sommelier de
Hard Rock Hotel Riviera Maya (Martini Bar)

16:00 hrs. Decoracion de galletas para mini rockers (Patio Hacienda Roja)
17:00 hrs. Tour de cocina por Chef Ejecutivo Paul Carrillo (Restaurante Faro)

JULIO 12:30 hrs. El Rincon Glocal: Tacos, cerveza y mixologia. (Piscina Hacienda Roja)

19:00 hrs. Experiencia Glocal: Cena a cuatro manos con maridaje de vinos
del mundo (Teatro See the Show)

JULIO 12:30 hrs. El Rincén Glocal: Sabores de la peninsula, mixologia con un toque local

(Piscina Hacienda Roja)
2 8 16:00 hrs. Mini chefs! Haz tu propia quesadilla (Patio Hacienda Roja)

22:00 hrs. Noches Glocal Neon Night presentado por Moét Chandon (Club Heaven)

JULIO 12:30 hrs. El Rincén Glocal: Bar de Ostras, vinos y Mixologia (Piscina Edén)
2 Q 16:00 hrs. Clase Master: Carajillos por Dylan Marx, mixélogo de HBS Delli (Martini Bar)

19:00 hrs. Experiencia Glocal: Cena a cuatro manos con maridaje de vinos del mundo
(Teatro See the Show) se requiere reservacion
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DISFRUTA DE UNAS VACACIONES GASTRONOMICAS

El Rincon Glocal: Mixologia (Piscina Edén)
MixoKids: Clase de mocktails para mini Rockers (Piscina Hacienda Roja)

El Rincon Glocal: Ronqueo de Atun, vinos y Mixologia. (Piscina Edén)
Clase Master: La Gintoneria por Dylan Marx, mixélogo de HBS Delli (Martini Bar)

Sabores del Mar Glocal: Buffet de frutos del mar y Langosta servido con
espumas del mundo (Restaurante Faro) se requiere reservacion

El Rincon Glocal: Bar de Sushi con mixologia y vinos (Piscina Hacienda Azul)
Decoracion de galletas para mini rockers (Patio Hacienda Roja)
Tour de cocina por el Chef Ejecutivo Paul Carrillo (Restaurante Faro)

El Rincén Glocal: Sabores de la peninsula, mixologia con un toque local
(Piscina Hacienda Roja)

Clase Master: Iconos de México: Bodegas de Santo Tomas, cuna del gran vino
de México por Andrés Sanchez, Sommelier de
Hard Rock Hotel Riviera Maya (Martini Bar)

Festival de Despedida: Ruta 66 (Terraza Woodstock)
Noches Glocal: Noche Urbana presentado por Moét & Chandon (Club Heaven)

Brunch de despedida (Restaurante Faro)
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